
Det er vi som lager brødene du bestiller!
Vi er en bedrift som gir alle en sjanse til å lykkes.  
Våre produkter er laget med ekstra kjærlighet og  
en god porsjon stolthet. 

Vårt formål: Vi gir individuell fagopplæring og bidrar til arbeidsinkludering  
gjennom produksjon av varer og tjenester markedet etterspør.
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Bestilling	

nettbutikk: www.dengladebaker.no  e-post: mat@askerprodukt.no	
Privatkunder: 
Bestill på vår nettbutikk: www.dengladebaker.no
Bedriftskunder: 
Bestill på mail: mat@askerprodukt.no 
For å registrere dere som bedriftskunde trenger vi 
• Firmanavn • Org.nr. • Kontaktperson • Faktura-/postadresse 

Levering

Asker - sentrumsnært	 245 kr
Bærum	 295 kr
Øvrige	 avtal pris ved bestilling

Henting og betaling: 

Den Glade Baker, Strøket 6 i Asker sentrum 
man-fre kl. 8-17, lør kl. 8-18
Hovedkjøkken, Solbråveien 32A ved vårt varemottak, man-fre kl. 8-15, lør. 9-11

Kontakt oss gjerne for spørsmål: • mail: mat@askerprodukt.no • tlf: 469 55 559	

Alle priser er oppgitt inklusiv MVA. Priserne er gjeldende fra 01.02.2026.  
Vi tar forbehold om prisendringer og trykkfeil.

www.dengladebaker.no



Brød:

Havrebrød – 15% grovt  (1A,1C, 1E)	 55	 kr
Kornbrød** – 55% grovt (1A,1B,1C, 11)	 55	 kr
Speltbrød – 55% grovt 	 55	 kr 
med bygg (1A,1B,1D, 1E)

Landbrød*** – 4% grovt 	 59	 kr 
bakt med surdeig (1A,1B,1E)

Berger Brød*** – 60% grovt 	 59	 kr 
surdeigsbrød bakt med økologisk  
mel fra Berger gård på Hvalstad.  
(1A,1B,1E, 11)

Wettre gårdsbrød – 98% grovt 	 59	 kr 
bakt med vørterøl fra vårt lokale  
Wettre Bryggeri (1A, 1E, 11)

Herregårdens Rugbrød 	 59	 kr 
– 80% grovt (1A, 1B, 1E)

Kviteseidloff (1A, 7)	 55	 kr 
bakt med Kviteseidsmør
Klassisk surdeigsfocaccia** (1A,1B)	 255	 kr 
med urter og olivenolje stekt  
i langpanne, 30 pers.

Småvarer:

Rundstykker** – 55% grovt 	 19	 kr 
(1A, 1B, 1C, 11) 

Frøbaguett** – 55% grovt 	 19	 kr 
(1A, 11)

Surdeigs Brix*** – 60% grovt 	 19	 kr 
(1A, 1B, 1E, 11)

Havrekant  (1A, 1C, 1E)	 19	 kr
Surdeigsfocaccia** stykk (1A,1B)	 19	 kr

Surdeigsbaguett*** (1A, 1B, 1E) 	 19	 kr
Knekkebrød  – 100% grovt (1A, 11)	 33	 kr 
10 stk. bakt med mesk  
fra Wettre Gård

Muslibriks – 55% grovt (1A, 1B, 1D, 1E)	 36	 kr 
med aprikos, rosin og tranebær

Hvetebakst:

Kringle* – Bestselger!  (1A, 3, 7, 12)  
med eple, toppet med vaniljekrem 
20 biter 	 495	 kr
Krans* (20 Biter) (1A, 3, 7, 15)	 495	 kr 
med mandelkrem og rosiner
Ferske boller* (1A, 3, 7)	 22	 kr
naturell/rosiner/sjokolade
Schakendaboller* (1A, 3, 7)	 42	 kr 
unik kanelsnurr inspirert av  
Morten Scahakendas oppskrift
Klassisk skolebrød* (1A, 3, 7, 12)	 42	 kr
Kanelknute* (1A, 3, 7, 12)	 42	 kr
med vaniljekrem
Scones  (1A, 7) 	 35	 kr 

med appelsin, sitron og tranebær

* Steinovnsbakt 
** Bakt med surdeig 
*** �Steinovnsbakt og uten gjær, kun surdeig

Barnehage og SFO brød

Vi har utviklet en serie brød som passer til 
barn i voksende aldre. De er næringsrike og 
mettende, uten hele korn.  
Et brød gir 18 skiver
Gulrotbrød** – 55% grovt (1A,1E)

Potetbrød** - 55% grovt (1A,1E)

Barnehagebrød** - 55% grovt (1A,1E)

Ta kontakt for priser!

Kuvert 60 gram (kun forhåndsbestilling)

Havrerundstykker (1A, 1B, 1C, 7)

Rugrundstykker - 80% grovt (1A, 1B, 1E)

Focaccia** (1A, 1E)

Brioche (1A, 3, 7)

Ta kontakt for pris og bestilling!

Allergener: 1-Gluten, 2-Skalldyr, 3-Egg, 4-Fisk, 5-Peanøtter, 6-Soya, 7-Melk, 8-Nøtter, 9-Selleri, 10-Sennep, 11-Sesamfrø, 12-Sulfitt, 13-Lupin, 
14-Bløtdyr, 15-Mandler, 1A-Hvete, 1B-Bygg, 1C-Havre, 1D-Spelt, 1E-Rug

 
Allergivennlige alternativer:

Alle varer er bestillingsvare og må bestilles 
tre dager før levering, minimum 10 stk. 
NB! Produksjonsmiljøet er ikke i lukket 
område, så produktene kan inneholde 
spor av allergener!
Hvetebolle kan fås glutenfri 
Skolebrød kan fås glutenfri  
Kanelsnurr kan fås glutenfri
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